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Напитки
Вода с газом «Боржоми» . . . . . . . . . 200 руб. 
Вода с газом «Сираб»  . . . . . . . . . . . 160 руб. 
Вода без газа «Саирме» . . . . . . . . . .  150 руб. 
Вода без газа «Горная» . . . . . . . . . . .  100 руб. 
«Кока-кола», «Спрайт»,  
«Фанта», «Швеппс»  . . . . . . . . . . . . .  120 руб. 
Кисель «СССР» . . . . . . . . . . . . . . . . . .  60 руб. 
Домашний клюквенный морс . . . . .  80 руб.
Сок в ассортименте 0.2 мл
Апельсиновый, Вишневый, 
Грейпфрутовый, Персиковый, 
Томатный, Яблочный  . . . . . . . . . . . . . .  80 руб
Айран 0.25  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  70 руб

Напитки от бармена
Лимонад в ассортименте 0.35 мл.
Арбузный, Вишневый, 
Двойное яблоко, Клубничный, 
Малиновый, Дюшес, Тархун . . . . . . . . . . 130 руб. 
Фреш-лимонад 0.35 мл.
Лимон . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 руб.
Лимон-апельсин . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 руб.
Фреш ….0.25 мл
Апельсиновый . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 руб.
Грейпфрутовый . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 руб.
Яблочный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 руб.
Морковный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 руб.
Молочные коктейли 0.35 мл.
Банановый, Клубничный,  
Шоколадный, Ванильный  . . . . . . . . 250 руб.
Смузи (Апельсиновый сок, фрукты и ягоды)  0.35 мл.
Клубника – ананас . . . . . . . . . . . . . . .  300 руб.
Ягодный микс . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 руб.
Безалкогольные коктейли 0.35 мл.
Мохито . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 руб.
Клубничный мохито . . . . . . . . . . . . . 250 руб.
Пина колада  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 руб.
Кровавая Мэри . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 руб.
Глинтвейн (горячий) . . . . . . . . . . . . . . . . 220 руб.

Пиво

Разливное . . . . . . . . . . . 330 мл . . . . . . .500 мл

Невское Классическое . . . . .160 руб  . . . . . . . 200 руб.
Светлое пиво с чистым глубоким вкусом, в основе его 
рецептуры – классическое сочетание крепости и плотности, 
дающее ощущение идеального баланса во вкусе.

Жатецкий Гусь Светлое . . . . 240 руб . . . . . . . . . .300 руб.
Светлый лагер, пиво золотисто-желтого цвета, аромат 
наполнен тонами солода, зерна, карамели и травянистыми 
нотками хмеля.

Кульмбахер Лагер Хелл . . . . 360 руб . . . . . . . . . .450 руб.
Светлый лагер золотистого цвета, вкус слегка сладковатый, 
с оттенком благородного хмеля и выраженным солодовым 
характером.

Крафтовое бутылочное пиво . . . . . 500 мл

77 PILSNER  . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . .310 руб.
Прозрачный, с блеском и соломенным оттенком 
нефильтрованный лагер. Вкус чистый, с хмелевой горчинкой 
в послевкусии. В рецептуре использованы только традиционные 
для этого сорта пива чешские хмели «Жатецкий» и «Премиант».

77 RED ALE – APA . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . .340 руб.
Полутемный эль с оттенками красного, обладает 
бархатистым вкусом с легкими карамельными нотками 
и приятной хмелевой горчинкой.

77 WEISS  . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . .250 руб.
Пшеничное нефильтрованное пиво верхового брожения, имеет 
приятный, благоухающий аромат, с ощутимой пшеничной 
ноткой, сочетающиеся с большим количеством игристой, 
вскипающей пены. В лучших немецких традициях!

77 Овсяный стаут Old Riga Stout . . . . . . . . . . . . .410 руб.
Плотный и очень тёмный стаут, при варке которого 
использовали восемь видов солода европейского производства, 
а также овсяные хлопья! На дображивание добавили копчёную 
щепу бука, предварительно выдержанную в рижском бальзаме 
Black Currant (чёрная смородина). Это придало стауту 
пикантный, едва уловимый аромат смородины. В результате 
получили пиво с плотным телом, ярким вкусом темных солодов 
и тонким ароматом свежевыпеченного хлеба, переходящим 
в запах ягод черной смородины, черники, лайма.

Бутылочное пиво
Жатецкий Гусь (безалкогольное)  . . . . . . . . . . . . . .250 руб



Паста
Фетучини с лососем  . . . . . . . .  460 руб. 
Ф етучини с белыми грибами  

в ароматном соусе . . . . . . . . .  380 руб. 
С пагетти с креветками  

в томатном соусе . . . . . . . . . .  460 руб. 

Садж-кебаб  
Баранина . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1200 руб. 850 г
Телятина . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1500 руб. 850 г
Цыпленок . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .900 руб. 850 г

Блюда от шефа
Телятина по-домашнему  . . . . . . . . . 380 руб.
Баранина по-домашнему . . . . . . . . . 360 руб.
Шаурма на гриле  . . . . . . . . . . . . . . . . 300 руб. 
Кесадилья из телятины  280/70/30 г  . . 300 руб. 
Кесадилья из курицы  280/70/30 г . . . . 280 руб. 
Цыпленок табака  . . . . . . . . . . . . . . . . 350 руб. 
Цыпленок на углях. . . . . . . . . . . . . . . 350 руб. 
Бургер фирменный .  . . . . . . . . . . . . . 300 руб.

Шашлыки на углях   
Шашлык из бараньей мякоти . . . . . 380 руб.  170 г
Шашлык из бараньей корейки . . . . 420 руб.  170 г
Шашлык из бараньих ребрышек . . 350 руб.  160 г
Люля из баранины . . . . . . . . . . . . . . . 380 руб.  180 г
Шашлык из телячьей мякоти . . . . . 450 руб.  170 г
Шашлык из цыпленка . . . . . . . . . . . . 350 руб.  1 шт.
Шашлык из курицы по-турецки  . . 280 руб.  1 шт.

Овощи на гриле
Шашлык из грибов  . . . . . . . . . . . . . . 200 руб. 100 г
Шашлык из молодого картофеля.  . 200 руб. 200 г
Шашлык из помидоров. . . . . . . . . . . 150 руб. 2 шт.
Перец на гриле  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 руб.  1 шт
Баклажан на Гриле  . . . . . . . . . . . . . . 100 руб. 1шт

Рыба на гриле 
Семга на гриле  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 560 руб. 
Дорадо на гриле  . . . . . . . . . . . . . . . . . 560 руб. 

Горячие закуски 
Кутаб с мясом . . . . . . . . . . . . . . . . 60 руб. 
Кутаб с зеленью  . . . . . . . . . . . . . . 60 руб. 
Кутаб с тыквой . . . . . . . . . . . . . . . 60 руб. 
Кутаб с сыром . . . . . . . . . . . . . . . . 60 руб. 
С улугуни жаренный в сухарях  280 руб.
Креветки отварные . . . . . . . . . . 320 руб. 
Гренки . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 руб.

Холодные закуски 
Сельдь по-русски  . . . . . . . . . . . .  260 руб. 
Сырное ассорти  . . . . . . . . . . . . .  360 руб.
Сыр брынза . . . . . . . . . . . . . . . . .  180 руб.
Икра из баклажанов с дымком  260 руб. 
Овощной букет . . . . . . . . . . . . . . 530 руб.
Соленья . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 руб.

Малая Грузия 
Хачапури «Мегрельское» . . . . . . . . . .300 руб.  600 г
Хачапури «Аджарское» . . . . . . . . . . . .320 руб.  650 г
Хинкали с телятиной  . . . . . . . . . . . . . .50 руб. 
Хинкали с бараниной  . . . . . . . . . . . . . .50 руб. 

Пицца 35 см ~ 650 г 
Пицца «Маргарита» . . . . . . . . . 280 руб.
Соус «Ля Пицца», сыр «Моцарелла», помидоры, базилик

Пицца «Пять сыров» . . . . . . . . 380 руб.
Соус «Ля Пицца», сыр «Моцарелла», сыр «Гауда», сыр «Горгонзо-
ла», сыр «Чеддер», сыр «Рикотта».

Пицца «Курица с грибами» . . 380 руб.
Соус «Ля Пицца», сыр «Моцарелла», куриное филе, шампиньоны.

Пицца «Мясная» . . . . . . . . . . . . 420 руб.
Соус «Ля Пицца», сыр «Моцарелла», перец болгарский, шампи-
ньоны, колбаса, мясо копченое, ветчина.

Пицца «Дары Моря» . . . . . . . . 580 руб.
Соус «Ля Пицца», сыр «Моцарелла», морской коктейль, тигро-
вые креветки, семга.

Пицца «Сицилия»  . . . . . . . . . . 380 руб.
Соус «Ля Пицца», сыр «Моцарелла», копченое мясо, ветчина, 
помидор, руккола, маслины.

Пицца «Мексикано»  . . . . . . . . 420 руб.
Соус «Ля Пицца», сыр «Моцарелла», копченое мясо, шампиньо-
ны, помидоры, каперсы, соус чили.

Пицца «Вегето» . . . . . . . . . . . . . 280 руб. 
Соус «Ля Пицца», сыр «Моцарелла», болгарский перец, шампи-
ньоны, помидор, кабачки цуккини, зеленый лук.

Пицца «Колбасная» . . . . . . . . . 380 руб.
Соус «Ля Пицца», сыр «Моцарелла», колбаса.



Хлеб
Лепешка  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  40 руб. 
Черный хлеб  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25 руб. 

Супы
Крем-суп грибной . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 руб. 
Крем-суп тыквенный  . . . . . . . . . . . . . . 260 руб. 
Крем-суп томатный . . . . . . . . . . . . . . . . 260 руб. 
Суп с домашними пельменями . . . . . . 280 руб. 
Борщ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 руб. 
Уха Царская  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 руб. 
Суп куриный с лапшой . . . . . . . . . . . . . 260 руб. 
Окрошка на кефире . . . . . . . . . . . . . . . . 220 руб

Соусы
Кетчуп . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 руб.
Майонез  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 руб.
Аджика . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 руб.
Сметана . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 руб.
Чесночный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 руб.
Мацони (Катык) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 руб.

Чай 0,5 л 1 л

Черный  100 руб.  200 руб.
Черный c бергамотом   170 руб.  250 руб.
Зеленый  150 руб.  250 руб.
Зеленый с жасмином  170 руб. 250 руб.
Молочный улун  200 руб.  250 руб.
Имбирно-лимонный  200 руб.  300 руб.
Имбирно-медовый   200 руб.  300 руб.
Имбирно-облепиховый  200 руб. 300 руб.
Медово-облепиховый  200 руб. 300 руб.
Медово-малиновый  200 руб.  300 руб.
Мята с чабрецом  170 руб.  250 руб.
Клубника со сливками   200 руб. 250 руб.
Черносмородиновый   200 руб. 300  руб.

Кофе  
Эспрессо . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130 руб. 
Двойной эспрессо  . . . . . . . . . 180 руб. 
Американо . . . . . . . . . . . . . . . . 160 руб. 
Капучино . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 руб. 
Латте  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 руб. 
Гляссе . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 руб. 
Фраппе  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 руб. 
Мокко . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 руб. 

Сиропы для кофе
Карамельный, Ванильный,  
Кокосовый . . . . . . . . . . . . . . . .  30  руб.

Десерты
Торт «Наполеон»  . . . . . . . . . .  250 руб.  
Сезонные фрукты  . . . . . . . . .  600 руб.  
Мутаки (2 шт.) . . . . . . . . . . . . . .  120 руб. 
Варенье в ассортименте . . . .  150 руб.
Яблочный слайс  . . . . . . . . . . .  250 руб. 
Пахлава  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  125 руб.
Мороженое (шарик) . . . . . . . . . . . . 70 руб.

Гарниры
Картофель фри . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  100 руб. 
Картофель по-деревенски . . . . . . . . .  120 руб. 
Картошка жареная с грибами . . . . . .  200 руб. 
Картошка жареная с луком . . . . . . . .  160 руб. 
Картофельное пюре . . . . . . . . . . . . . . . .  80 руб.
Гречка отварная  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  80 руб.
Рис отварной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  80 руб.

Салаты 
«Цезарь» с курицей . . . . . . . . . . . . . . . . 350 руб. 
«Цезарь» с креветками . . . . . . . . . . . . . 400 руб. 
«Греческий» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 руб. 
Руккола с креветками . . . . . . . . . . . . . . 380 руб. 
Салат из бакинских овощей  . . . . . . . . 280 руб. 
«Мексиканский»  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 руб. 


